GEBRAUCHSANWEISUNG
RAUCHEROFEN EXCELLENT II

Bitte lesen Sie diese Anleitung sorgféltig durch, um sich
mit dem Umgang vertraut zu machen. Bewahren Sie diese
Anleitung zum spéteren Nachlesen auf. Bei Verwendung
des Raucherofens ist besondere Vorsicht und Sorgfalt
geboten.
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1. Sicherheitshinweise:
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. Nur im Freien oder in gut bellfteten Bereichen betreiben. Kein Gebrauch in geschlossenen
R&umen!

. Gerét darf nicht in der Nahe von leicht entflammbaren Gegenstédnden verwendet werden
(Mindestabstand: 1 Meter).

. Kinder und Haustiere fernhalten — wahrend des Betriebs besteht Verbrennungs- und Ver-
letzungsgefahr.

. Das Geréat wird im Betrieb sehr heif3. Tragen Sie geeignete Hitze-Schutzhandschuhe.

3 Verwenden Sie nur unbehandeltes, trockenes Hartholz oder Rauchermott. Kein Pressholz,
lackiertes Holz oder feuchtes Materiall

. Das Gerét darf nicht unbeaufsichtigt betrieben werden.

. Verwenden Sie den Réucherofen nur gemaf Anleitung — keine zweckentfremdete Nutzung.

Warnhinweise und Sicherheitsinformationen
. ACHTUNG! Gefahr einer Kohlenmoxidvergiftung.

. Réaucherofen nicht in geschlossenen Raumen, sondern nur im Freien betreiben.
. Freiligende Teile kénnen sehr heiB werden

Vor Gebrauch das Handbuch lesen

Schutzhandschuhe tragen

é) Vor Kindern fernhalten
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2. Produktdetails:

Marke: Eversmoke

Name: Raucherofen Excellent Il

Artikelnummer: 07-8899602 / 07-8899601

EAN: 4251439378383 / 4251439378369

Zulassige Brennstoffe: Trockenes Hartholz, Raucherspéne, -mehl oder -chips
Aufstellung: freistehend, mobil

Einsatzbereich: Outdoor (Privatgebrauch)

3. Verwendungszweck:

. Der Eversmoke Ré&ucherofen Excellent ] dient zum Ré&u-
chern von  Lebensmitteln wie  Fisch, Fleisch, Ké&se oder Gemise.
Er ist ausschlieBlich fir den privaten Gebrauch im AuBBenbereich konzipiert.

4. Aufbau
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4. Aufbau
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4. Aufbau
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4. Aufbau
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4. Aufbau
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4. Aufbau

Verantwortlicher Importeur:
e.webstores GmbH & Co. KG
Zum Osterfeld 18
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4. Anwendung:

Vorbereitung

. Raucherofen auf ebenem, feuerfestem Untergrund aufstellen.

3 Roste, Tropfschalen und Kammer reinigen, falls Rickstdnde vorhanden sind.
. Lade fur Raucherspéane freimachen.

Auswahl des Rauchermaterials

. Far milden Geschmack: Apfel, Birne, Kirsche

3 Fur intensiven Rauch: Buche, Eiche, Hickory

. Keine feuchten Spéne verwenden!

Rauchervorgang

. Grobes Holz oder Glutbett in die untere Kammer legen.

. Sobald eine gleichméBige Glut entsteht, Rauchermott auflegen.
. Lebensmittel auf Gitterroste legen.

. Tuar schlieBen und den Vorgang regelméBig kontrollieren.

5. Lagerung und Handhabung:

Geréat nach Gebrauch vollsténdig abkihlen lassen.
Aschereste entfernen und Gerat trocken reinigen.

In einem trockenen, frostfreien Raum lagern.

Vor Feuchtigkeit schiitzen, um Korrosion zu vermeiden.

6. Entsorgung:

. Das Gerét ist Uberwiegend aus recycelbarem Metall gefertigt.
. Bitte nicht im Hausmll entsorgen.
. Abgabe bei einem 6rtlichen Wertstoffhof gemafn ProdSG.

7.Wartung:

Vor jedem Gebrauch auf Sitz und Zustand der Teile prifen.
Mindestens alle 5 Einsatze:

Roste reinigen

Lade von Ruckstédnden befreien

Scharniere ggf. 6len

Keine aggressiven Reinigungsmittel verwenden.

8. Warnhinweis geméB §3 ProdSG

3 Dieses Produkt darf nur verwendet werden, wenn gewahrleistet ist, dass durch seine be-
stimmungsgemane Anwendung Gesundheit und Sicherheit von Personen nicht geféhrdet
werden. Bei unsachgeméBer Verwendung erlischt jeglicher Haftungsanspruch.

. Nicht unbeaufsichtigt betreiben.

Lassen Sie den Raucherofen wéhrend des Betriebs niemals unbeaufsichtigt. Achten Sie
besonders auf Kinder und Haustiere in der Néhe des heiBBen Gerats.

. Nur zugelassene Brennstoffe verwenden.

Verwenden Sie ausschlieBlich geeignete und zugelassene Brennstoffe wie Rduchermehl
oder Holzspéne. Keine brennbaren Fliissigkeiten wie Spiritus oder Benzin verwenden —
Explosionsgefahr!

. Hitzeschutz beachten.

Das Gehé&use, die Tur und die Innenbereiche des Ofens werden sehr heil3. Tragen Sie
hitzebesténdige Handschuhe und verwenden Sie geeignetes Werkzeug, um Verbrennun-
gen zu vermeiden.

. Auf festen, nicht brennbaren Untergrund stellen.

Stellen Sie den Raucherofen immer auf eine stabile, feuerfeste und ebene Flache. Halten
Sie ausreichend Abstand zu leicht entziindlichen Materialien (z. B. Holz, Textilien, Trocken-
laub).

Verantwortlicher Importeur: Tel.:05273/36 77 9-0
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